
       今年も労働保険の年度更新の時期がやってまいりました。 
  

労働保険とは労働者災害補償保険(一般に「労災保険」といいます。)と雇用

保険とを総称した言葉です。  労働保険の保険料は、年度当初に概算で申

告・納付し翌年度の当初に確定申告の上精算することになっており、前年度

の確定保険料と当年度の概算保険料を併せて申告・納付することをいいま

す。 これを、「年度更新」といい、原則として例年6月1日から7月10日ま

での間(※)にこの手続と支払いを行います。手続きや計算が面倒とお思いの

お客様がいらっしゃったら弊社まで御相談下さい。提携社労士が御社に代

わって手続き全て代行致します。 

第21回横浜マネージャーズセミナーのご案内 

株式会社アイアールシー 
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 今年の桜はとっても綺麗だったと思うのは私だけでしょう

か？昨年桜を楽しめなかった分、今年の桜はより日本人の

心に響いたのではないでしょうか？ 

つらいことがあるとその後のうれしさは何倍にもなる なんて

哲学的に考えてしまった春です。 

 

電話代行サービス始っています。 

ご意見、ご投稿などは楽記帳・株式会社アイアールシー 茂野まで お電話、ＦＡＸ、メール  

なんでも結構です。お気軽にご連絡ください。ＦＡＸ044-820-0372 メール shigeno@rakukicho.jp 

楽記帳通信は  http://www.rakukicho.com/ でもご覧いただけます。 

               
日時：2012年5月9日（水曜日） 19時から 

場所：横浜情報文化センター（大会議室）（横浜市中区日

本大通11番地） において第21回横浜マネージャーズセミ

ナーを開催致します。 

 

『野菜塾 横浜地場野菜の魅力と効用 』 

楽記帳通信（今月号）でも掲載されている横浜の株式会社藤岡食品 藤岡輝好社長が横浜地場野菜の魅

力と野菜の良さを暑く語って頂きます。楽記帳通信の連載も絶好調のお話を是非聞きに来て下さい。 

日時：2012年5月9日水曜 19時 場所：横浜情報文化センター（小会議室）（横浜市中区日本大通11番地）

会費：3千円（当日） お申し込み：楽記帳茂野まで（前日までお申し込みＯＫ） 

株式会社アイアールシーではこの3月より、電話代行サー

ビスを開始致しております。使いたいときだけ使える、 

超お得な電話代行サービスです。 

 現在電話代行で8千円以上お使いの方、是非にり替えを

ご検討ください。 

詳しくは同封しておりますチラシをご参照ください。楽記

帳のお客様は更に月額料金を10％Ｏｆｆ致します。詳

しくは担当まで。 

http://www.mhlw.go.jp/bunya/roudoukijun/rousaihoken.html
http://www.mhlw.go.jp/bunya/koyou/koyouhoken.html
http://www.mhlw.go.jp/bunya/koyou/koyouhoken.html


編集後記 大阪ブランチの営業担当が変わりました。 

いままでの男性から女性の担当へ。新規開拓一辺倒だったものから既存お客様の

フォローも行うことになります。またお付き合いさせて頂く大阪の税理士事務所

様も増加していきます。これから私も大阪に行くことが増えそうです。                                  

 

                                 編集長 

ご意見、ご投稿などは楽記帳・株式会社アイアールシー 茂野まで お電話、ＦＡＸ、メール  

なんでも結構です。お気軽にご連絡ください。ＦＡＸ044-820-0372 メール shigeno@rakukicho.jp 

楽記帳通信は  http://www.rakukicho.com/ でもご覧いただけます。 

お取引先サービスのご紹介 

  

 大阪市西区土佐堀にあるイタリア料理店 

   『トラットリア・アルソード』   
 

AL SODOとは「確固たるもの」「真に価値のあるもの」という意味です。

当店のシェフは、イタリア各地に必ず存在する素朴で滋味深い伝統ある 

郷土料理のように、じんわり心が温まるような価値のある料理を、一皿一皿心を尽

くしてご用意しています。当店ではその日仕入れた食材によって、毎日メニューが

変わります。詳細は、その食材や調理過程なども含め毎日ホームページでご紹介。

是非昼に夜にチェックして、お腹をすかせてご来店ください。 
 

 楽記帳お客様特典・・とくにありません。 
 

 お店住所：〒550-0001 大阪市西区土佐堀2-3-5  

 TEL：06-7502-5318     定休日 毎週木曜日 

 営業時間 Lunch / 11:30～14:30 (L.O.)  

     Dinner / 17:30～22:00 (L.O.)  

 ホームページ http://alsodo.com  

  健康のための野菜の話    

    今回は、「新たまねぎ」  
  横浜市中央卸売市場本場で八百屋をやっている  

  藤岡食品株式会社の 藤岡輝好です。 

 

 「新たまねぎ」のおいしい時期になりました。冬の間は貯蔵の北海道産ですが春

になると産地が変わり、新たまねぎが出回ります。産地は主に佐賀県です。

新たまねぎは水分が多く、柔らかくて甘いのが特徴です。一番お勧めはスラ

イスオニオンです。水にさらさないでいいです。小生の一番のお気に入りは

かつお節をかけ醤油とレモンで食べます。ポン酢でもいいです。たまねぎに

は硫化アリルが含まれています。この成分が血行を良くするのです。皆さん是

非つまみの一品にして下さい。 

広告を載せたいお客様 このスペースを無料でお貸し致します。 


